
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Буррата с карпаччо из томатов,  new	 380 г | 	 1840 
соусом сладкий перец, соусом кориандр  
и бальзамическим уксусом
Паштет из кролика с желе из вержуса,  new	 210г |	 980 
воздушным сливочным маслом  
и хрустящей чиабаттой
Венский тартар из мраморной говядины	 220 г | 	 1 150 
с кремом из сливочного сыра и картофелем фри
Карпаччо из языка теленка с крем-соусом	 220 г | 	1 340 
тоннато, дижонской горчицей и редисом
Тартар из запеченной свеклы, каперсы, 	 180 г | 	 750 
корнишоны, хумус, хрустящая чиабатта 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Фаланга камчатского краба под соусом	 за 100* г | 	 2 200 
шампань с икрой кижуча / блюдо на двоих /

Жюльен с лангустинами, белыми  new 	 260 г |	 1 390 
и сыром Грюйер под шапкой из слоеного теста
Запеченные виноградные улитки	 6 шт. | 	 990 
по-бургундски
Обжаренная фуа-гра, груша, томлённая	 255 г | 	2 200 
в красном вине, изумрудная фисташка
Тушеный кролик по-деревенски 	 300 / 40 г | 	 1 340 
с хрустящей чиабаттой /по семейному рецепту/

Запечённые в смокере мозговые	 350 г | 	 980 
косточки с луковым чатни 
Теплый хумус из нута и батата, 	 220/100 г |	 680 
томатная сальса, горячие  
картофельные лепешки�

РИЗОТТО/ПАСТА FRESCA/НЬОККИ
Шафрановое ризотто с морским  hot	 300 г | 	1 840 
гребешком и осьминогом
Ризотто Бьянко с зеленой спаржей,  new	 300 г | 	1 840 
виноградными улитками и пармезаном 
Ризотто с лесными грибами 	 270 г | 	 890 
и эспумой из тофу	
Спагетти с дальневосточными  new	 310 г | 	 1 540 
вонголе в соусе винью-верде rosé
Тальолини с чёрным трюфелем,	 300 г | 	 1 650 
сливочным соусом и сыром пармезан
Ньокки из батата с припущенной 	 270 г | 	1 340 
ботвой молодой свеклы, три вида томатов,  
соус овощной деми-гляс, эспума из тофу
Лазанья Верде с рагу дикого	 430 г |	 1 480 
оленя из дровяной печи

ПИЦЦА ОТ ШЕФА 
Маргарита с фермерской моцареллой	 450 г | 	 950 
и розовыми томатами
Пять сыров с сальсой из розовых томатов	 420 г | 	 950
Пицца с рубленым мясом оленя, new	 550 г | 	 1 490 
ялтинским луком, виноградом, розмарином,  
моцареллой, соусом из вяленных и свежих томатов
Фунги с белыми грибами 	 480 г |	 1 340 
и трюфельными сливками

НАЦИОНАЛЬНЫЕ СПЕЦИАЛИТЕТЫ
Расстегай с лососем, осетром	 55 г | 	 510 
и икрой адлерской форели
Кутабы / с сыром и зеленью / c зеленью / 	 340 г | 	 680
Манты с бараниной и тыквой	 290 / 60 г / 5 шт. | 	 820
Манты с тыквой, картофелем, 	 300 г / 5 шт. | 	 640 
цуккини и белым луком 
Хачапури на вертеле	 190/30 г | 	 740
Мини-чебуреки с ягненком	 180 г / 3 шт. | 	 740

Данное меню носит рекламный характер. Подробную информацию о массе порции, энергетической ценности и калорийности 
вы можете узнать в материалах на стенде для потребителя на главном входе в ресторан «Мамай-Кале». Цены указаны в рублях без учёта НДС.

АВТОРСКИЕ СОУСЫ
Бёр блан	 50 г |	 350
Бордолез	 30 г |	 550
BBQ 	 50 г |	 290

Беарнез	 50 г |	 350
Острый чили	 30 г |	 550
Перечный 	 50 г |	 290
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ЗАКУСКА ПО-АБХАЗСКИ «СУХУМ-КАЛЕ»
мамалыга, копчёный сулугуни, лобио,  
бадриджани, обжаренная мраморная 
говядина, свежие овощи, ароматная зелень, 
соленья с острым перцем
1 600 г | 3 600 /  1460 г | 2 100
УТКА ПО-ПЕКИНСКИ КРАУН
cоус хойсин, теплые пшеничные лепёшки, 
жюльен из огурца, арбузной редьки  
и лука-порея
600/240/100/60 г | 7 900
КОКТАЛ ИЗ ДРОВЯНОЙ ПЕЧИ
лосось / осётр (от 3 кг)
1 кг | 7 400 / 9900

ФИРМЕННОЕ МЕЗЕ «МАМАЙ-КАЛЕ»
бабагануш, хумус, дзадзыки, ромеско, сальса 
из свежих томатов, оливки, таманские кре-
ветки, шанклиш, картофельная лепешка
640 г | 2 400 /  450 г | 1 250
АНТИПАСТИ «РИМСКИЕ КАНИКУЛЫ»
прошутто из утки, ростбиф, пастрами, 
чиабатта, оливки, маслины, вяленые 
томаты, рукола 770 г | 3 600

АССОРТИ ФЕРМЕРСКИХ СЫРОВ (Сочи)
качотта с трюфелем, качотта с вяленными 
томатами, монтазио, бюш де шевр, 
горгонзола, камамбер
240/95 г | 2 300

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
МАМАI-CALE COLLECTION

Жареные гребешки с соусом new	 335 г | 	2200 
вадуван, рататуй из весеннних  
овощей, картофель фондан�
Дорадо Альмондин с каперсами, new	 350 г | 	1 640 
и лимонным бер нуазетт
Глазированный лосось new	 250 г | 	2 200 
в паназиатском стиле со спаржей,  
тропическим тапенадом и соусом бер блан
Бресс Гальский цыплёнок, 	 570 г | 	2 940 
жаренный на сковороде, с жю  
и букетом из сезонных трав
Утка конфи, карамельное яблоко, 	 400 г | 	1 950 
пюре из картофеля, чёрный виноград,  
соус л'оранж
Дижонские колбаски из фазана	 350 г | 	1 980 
с картофельным пюре, шпинатом  
и соусом бордолез
Трюфельный веллингтон	 от 100 г | 	2 200 
из каре косули с муссом из кореньев  
и соусом бордолез
Филе миньон паризьен Prime Beef 	 180/110 г | 	3 950 
с корочкой из чёрного перца  
и соусом сливочный бренди
Наварин из лопатки молочного new	 460 г | 	1950 
ягненка с глазированными  
сезонными овощами
Тыква «баттернат», 	 460 г | 	1100 
запеченная в меде, с киноа  
и сальсой из томатов

ГАРНИРЫ
Авокадо на гриле с томатной сальсой 	 170 г | 	 840
Брокколи с сыром Грюйер и кешью new	 300 г | 	 1100
Шпинат в соусе субиз с мускатным орехом	160 г | 	 640
Спаржа на гриле 	 100 г | 	 1100
Аджапсандал	 200 г | 	 580
Картофельное пюре Жоэля Робюшона	 200 г | 	 540
Батат фри, трюфельный айоли, гуакамоле	 210 г | 	 790

БОЛЬШОЙ ЛЕСНОЙ ГРИЛЬ
РЫБА / МОРЕПРОДУКТЫ*

Гриль-плато из морепродуктов	 900/230 г | 	 7 500
/ гребешки на створках, осьминог,  
мини-кальмары, вонголе, королевская  
креветка, северная креветка /

Королевская креветка	 100 г | 	 980
Марокканский осьминог	 100 г | 	 1 850
Командорский кальмар	 100 г | 	 640
Морской гребешок	 100 г |	 1 850
Стейк из камбалы	 100 г |	 1 250
Черноморский горбыль	 100 г | 	1 250
Стейк из осетра	 100 г |	 1 390
Стерлядь на вертеле	 100 г |	 1 100

МЯСО*
По семейному рецепту

Каре молодого барашка	 100 г | 	 1 390
Шашлык из вырезки бычка	 100 г | 	 1150
Печень теленка на углях в сетке new	 100 г | 	 540

СТЕЙКИ*
Prime Beef top choice

Рибай на кости 	 100 г | 	 1 450
Рибай 	 100 г | 	 1 550
Ти-бон	 100 г | 	 1 280
Шатобриан на углях	 540 г | 	7 700 
с маслом Эскарго

БУРГЕРЫ / BBQ*
Prime Beef

Стейк-хаус чизбургер	 470 г | 	1 780 
из мраморной говядины 
Рёбра мраморного бычка 	 100 г |	 820
Брискет 	 100 г |	 960
Пастрами 	 100 г |	 740

ЗАКУСКИ
СО ДНА МОРСКОГО 

Grand-плато из морепродуктов	 1500/430 г |	7 800
/ морской гребешок 2 шт., устрица фин де клер 3 шт., 
устрица Хасанская 3 шт., морской ёж 2 шт.,  
магаданские креветки с соусом руй /

Устрица Хасанская / Императорская	 1 шт. |	 540
Розовая Джоли / Фин де Клер	 1 шт. |	 750
Свежий морской гребешок	 1 шт. |	 950
Мурманский морской ёж	 1 шт. |	 490
Магаданские креветки, соус руй	 100/30 г |	 890
Карпаччо из осьминога	 120 г |	1 850
Тартар из адлерской форели с огурцом	160 г |	 980
Карпаччо из желтоперого тунца 	 200 г |	 980 
с руколой и пармезаном

ИКРА
Осётр 50 г | 6 500

Форель / Кижуч 50 г | 1200
Щука 50 г | 990

К ВИНУ
Профитроль с икрой осетра	 40 г |	 780
Угорь, огурец, молодой сыр	 70 г |	 540
Бородино, щучья икра	 25 г |	 350
Черноморская сельдь, бриошь	 60 г |	 350
Эклер с чернилами каракатицы	 30 г |	 450 
и копчёной форелью
Гравлакс из лосося, авокадо,	 60 г |	 450 
крем-фреш, икра лосося
Крокеты из лангустина с лаймовым	 35 г |	 540 
айоли, красной икрой, муссом  
из авокадо и копчёной форелью

БРУСКЕТТЫ
Камчатский краб, соус грибиш	 150 г |	1 150  
и томататы конкассе
Креветка, сладкий чили и авокадо	  170 г |	 790
Ростбиф, печёный перец,	 160 г |	 860 
соус ремулад
Прованский рататуй,  new 	 230 г |	  680 
мягкий козий сыр, базилик

САЛАТЫ
Весенний салат с камчатским крабом,  new	 280 г |	 1 840 
соусом ремулад, зеленым яблоком,  
сельдереем, пармезаном и листьями романо
Нисуаз со стейком из тунца,  new	 280 г |	 1540 
молодой спаржей и картофелем фондан
Индонезийский салат Gado-Gado 	 380 г | 	1 190 
из свежих сезонных овощей с жареным  
тофу и арахисово-лаймовой заправкой
Стейк-салат Oriental 	 300 г |	 1350
из премиальной говядины с томатами, битыми огурцами,  
карамелизованными баклажанами, кешью и паназиатским соусом

Деревенский греческий салат	 370/30 г |	 980 
из свежих овощей с фермерской брынзой

СУПЫ
Уха из подкопчённого лосося и осетра	 350 г | 	1 200
Тафельшпиц по-венски с телятиной	 1100 г |	 2 400 
и яблочным соусом / блюдо на двоих / 
�Французский луковый суп 	 350 г |	 1 100 
с 4-мя видами лука и сыром грюйер
�Лесной суп с белыми грибами 	 350 г |	 980
Индийский крем-суп  hot  	 320 г | 	 690 
из красной чечевицы

* В данном разделе указана цена сырых продуктов за 100 г. 
hot – пряное / острое блюдо | new – новое блюдо |  – постное блюдо

ДЛЯ СЕБЯ И ДЛЯ ДРУЗЕЙ


