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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 
MAMAI-CALЕ́ COLLECTION

Гребешки «Тонкий Вкус» с морковным	 260 г	 2 800 
Бер бланом, соусом из сухого хереса и чернил 
каракатицы, пюре из корня сельдерея и картофеля, 
жюльен из зеленого яблока 

Филе лосося с соусом Беарнез, турне 	 300 г	 3 400 
из цукини, томатами черри  
и припущенным шпинатом

Фермерский цыпленок по французскому 	 390 г	 1 650 
рецепту с жю и букетом сезонных трав

Ножка утки конфи с соусом л’Оранж, 	 460 г	 2 600 
яблоко в хрустящей карамели, фондан из тыквы,  
пюре из картофеля, королевские шампиньоны 

Шатобриан из печени телёнка	 330 г	 2 500 
с луковым гратеном, перечным соусом, картофельным 
пюре / рекомендуем добавить трюфель /

Филе миньон Паризьен* Signature	 200 / 30 г	 5 800 
с корочкой из черного перца и соусом  
Сливочный бренди 10-ти летней выдержки

Трюфельный веллингтон из каре косули 	 100 г	 2 800 
с муссом из кореньев и соусом Бордолез 

Бёф Бургиньон Mamai-Calé из щечек	 420 г	 3 800 
мраморного бычка в соусе на основе вина Каберне 
Совиньон Абрау-Дюрсо, королевскими шампиньонами, 
корнеплодами и картофельным пюре
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БОЛЬШОЙ ЛЕСНОЙ ГРИЛЬ
РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ*

Гриль-плато из морепродуктов	 690 / 220 г	 8 950
/ гребешки на створках, осьминог, мини-кальмары, 
королевская креветка, северная креветка / 	  

Королевская креветка 	 100 г	 1 100 
Марокканский осьминог	 100 г	 2 400 
Командорский кальмар	 100 г	 680 

Морской гребешок	 100 г	 2 200 
Черноморский горбыль	 100 г	 1 950 
Стейк из осетра	 100 г	 1 950 
Черноморская камбала	 100 г	 1 990 

Сезонный улов / ставрида, барабуля, сельдь /	 100 г	 850

САЛАТЫ
Зелёный салат Уолдорф  NEW	 150 г	 650
шпинат, романо, свежая зелень, зеленое яблоко,  
грецкий орех, стебель сельдерея, красный виноград,  
тархун, йогуртово-горчичная заправка
/ рекомендуем добавить /

• северная креветка  NEW	 80 г	 990
• стриплойн Signature  NEW	 80 г	 1 280
Салат с камчатским крабом, соусом Ремулад,	 180 г	 2 400 
зеленым яблоком, сельдереем,  
пармезаном / 36 месяцев /,листьями романо 
 и томатами конкассе 

Угорь с киноа и авокадо в сене  NEW	 240 г	 1 350 
из молодого шпината, соус Алагра

Деревенский греческий салат из свежих 	 350 г	 1 350 
овощей с фермерской брынзой из молока  
геленджикских коров 

СУПЫ
Уха из подкопченного лосося, осетра 	 360 г 	 1 750  
и горбыля с картофелем и шпинатом
/ подаётся с водкой Онегин /

Лесной суп с белыми грибами, 	 330 г 	 1 380 
крымским трюфелем и шпинатом

Французский луковый суп  NEW 	 320 г 	 1 680 
с 5-ю видами лука, гренками  
из багета и сыром грюйер 

МЯСО И СТЕЙКИ* 
Печень телёнка на углях 	 100 г	 990 
в жировой сетке 

Шашлык из фермерской	 100 г	 1 500 
мраморной говядины 

Каре молодого дагестанского барашка 	 100 г	 1 980 
по семейному рецепту

Рибай Signature 	 100 г	 2 200 
Стриплойн Signature по-кавказски	 400 г	 6 500 
с адыгейской солью 

Филе миньон Signature  NEW	 210 / 20 г	 5 800
Шатобриан Signature  NEW	 480 г	 8 900  
с маслом Эскарго

Рибай на кости Prime Beef	 100 г	 2 000 

Ти-бон Prime Beef	 100 г	 1 540 

BBQ* / БУРГЕРЫ
Ребра мраморного бычка Prime Beef, 	 100 г	 950 
томлённые в смокере 

Бифштекс из мраморного бычка с яйцом,	 520 г	 2 800 
картофелем фри, чатни из красного лука  
и огурцами, маринованными в бурбоне 

Стейк-хаус чизбургер 	 360 г	 1 980 
из мраморной говядины Signature

Бургер с рваным мясом мраморного  NEW 	 390 г	 2 600 
ребра BBQ и соусом Jack Daniel's 

ТАФЕЛЬШПИЦ ПО-ВЕНСКИ  NEW 
Насыщенный прозрачный бульон 	 300 г	 980 
из премиальной говядины  
восьмичасового томления 

Филе шейного отруба Денвер	 130 /20 / 30 / 40 г	 1 350 
Prime Beef, мозговая косточка, сливочный  
хрен и яблочный соус, пшеничная булочка

Домашняя лапша 	 50 г	 150
Шпинат в соусе Субиз	 30 г	 220 

Картофель жареный	 100 г 	 200
Полный сет на 1 персону	  700 г	 2 900  

Морской гребешок а-ля фондю с сыром	 220 г	 1 690  
раклет, белыми грибами и луком-пореем 

Фаланга камчатского краба под соусом	 за 100 г	 2 900 
Шампань с икрой карельской форели 

Виноградные улитки по-бургундски: 
• запеченные виноградные улитки   NEW	 6 шт. / 130 г	 1 200 
• в бело-винном соусе с луком-пореем 	 9 шт. / 220 / 50 г	 1 980
Обжаренная фуа-гра с грушей пашот	 210 г	 2 900 
в глинтвейне и изумрудной фисташкой

Мозговые косточки, запечённые	 3 шт. / 320 г	 990 
в дровяной печи, с луковым чатни  
и хрустящей чиабаттой 

ПАСТА FRESCA / РИЗОТТО
Ризотто с белыми грибами, спаржей  NEW	 300 г 	 1 800 
в соусе на основе белого сухого вина  
с эспумой из пармезана

Паста в пьемонтском стиле с чёрным	 280 г	 2 250 
итальянским трюфелем, соусом на основе вина 
Gavi Tenuta Carretta и пармезаном / 36 месяцев /

Спагетти с муссом из лосося, северной	 330 г	 1 880 
креветкой и сливочным сыром в соусе  
на основе розового вина Криница 

Папарделле Stroganoff с мраморной  NEW	 330 г	 2 800 
говядиной Signature и белыми грибами 

Лазанья верде с болоньезе из дикого оленя,	 500 г	 1 850  
в дровяной печи
Свежий итальянский трюфель	 1 г	 240

ПИЦЦА ROMANO
Маргарита с фермерской моцареллой 	 380 г	 1 350 
и розовыми томатами 

Пять сыров с сальсой из розовых томатов  NEW	 380 г	 1 450 

Пеперони с розовыми томатами 	 360 г	 1 450 
и острым перцем 
Капричоза с итальянской ветчиной, 	 430 г	 1 980 
артишоками, королевскими шампиньонами,  
фермерской моцареллой, конкассе из томатов,  
острым перцем, таджасскими оливками и базиликом 

НАЦИОНАЛЬНЫЕ СПЕЦИАЛИТЕТЫ
Расстегай с лососем, осетром, горбылём	 55 г	 750 
и икрой адлерской форели 

Вареники с картофелем, белыми	 355 / 30 г	 900 
грибами и карамелизированым луком 
/ рекомедуем добавить бекон / 	 50 г	 250
/ рекомендуем добавить чёрный трюфель /	 3 г	 720
Бакинские кутабы с сыром и зеленью	 200 г	 840 

Манты с бараниной и свежей тыквой	 360 г / 5 шт 	 980
по семейному рецепту 

Хачапури на вертеле с молочным сулугуни	 190 г 	 840 

Мини-чебуреки с ягненком	 180 г / 3 шт	 840
Самса с рубленым мясом ягненка, запеченной	285 г 	 1 200 
мозговой косточкой и сальсой из розовых томатов 

ГАРНИРЫ
Спаржа на гриле 	 100 г	 1 250 
Сезонные овощи на гриле 	 380 г 	 1 250 

Шпинат в соусе Cубиз	 150 г	 750 

Батат фри, трюфельный айоли, гуакамоле	 210 г 	 980
Картофельное пюре Жоэля Робюшона	 200 г	  750
Картофель, жаренный с луком	 420 г	 1 880 
и белыми грибами  NEW

ЗАКУСКИ 
СО ДНА МОРСКОГО 

Grand-плато морепродуктов	 1350 / 400 г	10 500
/ устрица Фин де Клер, 3 шт., устрица Хасанская / 
Ромаринка, 3 шт., морской гребешок, 2 шт., морской ёж,  
4 шт., магаданские креветки с соусом Коктейль / 

Свежий морской гребешок	 1 шт.	 1 150 
с икрой осетра	 1 шт.	 1 550
Устрица Жилардо / Франция 	 1 шт. 	 1 150 
Устрица Фин де Клер / Франция	 1 шт.	 850 

Устрица Хасанская / Ромаринка / Россия	 1 шт.	 680 

Мурманский морской ёж	 1 шт.	 590 

Магаданские креветки	 100 / 30 г	 980  
с соусом Коктейль

Тартар из адлерской форели с огурцом,	 155 г	 1 350 
авокадо и соусом Понзу  NEW

Карпаччо из марокканского осьминога	 120 г	 1 980 
c соусами Понзу и Чимичурри

СВЕЖАЯ 
ЗЕРНИСТАЯ ИКРА

Каспийский осётр 
Карельская форель 
Астраханская щука

40 г  6 600 
40 г  1 600 
40 г  1 320 

К ВИНУ 
Бородино, щучья икра	 35 г	 650 

Шу с кремом-фреш и икрой осетра 	 40 г	 890 

Гравлакс из лосося, авокадо, крем-фреш,	 55 г	 580  
икра карельской форели

Черноморская сельдь 	 60 г	 580 
на крокете из картофеля 

Мини-паштет из утки и фуа-гра 	 75 г	 580 
на фруктовом хлебе 

Брускетта с камчатским крабом,  NEW	 150 г	 1520 
соусом Грибиш и томатами конкассе

Ассорти фермерских сыров 	 185 / 120 г	 2 800 
/ бюш де шевр, валансе, камамбер,  
монтазио, качотта с трюфелем,  
качотта с томатами, оливки, гриссини /

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Тартар из запеченной свеклы  NEW	 220 г 	 880  
со страчателлой, свекольным хумусом,   
грецким орехом и чатни из чернослива 

Паштет из утки и фуа-гра с гелем из облепихи 	 210 г	 980 
и вишни, яблочным чатни и чиабаттой  NEW

Венский тартар из вырезки мраморной 	 250 г	 1 980 
говядины Prime Beef, крем-сыр, картофель фри 

Ростбиф из стриплойна, соус Тоннато,  NEW	 170 г	 1 980 
маринованные перцы рамиро, чатни  
из трех видов томатов с темным шоколадом

Cало трех видов, маринованные лесные 	 225 / 100 г	 1 300 
грибы, тосты из бородинского хлеба

КОКТАЛ ИЗ ДРОВЯНОЙ ПЕЧИ
 традиционное блюдо среднеазиатской кухни: целая рыба, 

раскрытая по хребту, запекается с луком, овощами и специями   
из камбалы / из горбыля / из лосося / из осетра

1000 г  9 500 / 12 500 / 12 500 / 14 800 

АВТОРСКИЕ СОУСЫ
Икорный 	 50 г 	 690 
Перечный 	 50 г 	 560 
Беарнез	 50 г 	 360
Бордолез	 30 г 	 780

Фирменный 	 30 г 	 550 
Наршараб 

Фирменный	 30 г 	 350 
Табаско

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
АЛЬПИЙСКИЙ РАКЛЕТ  NEW 

Горячий плавленый Раклет / 1 слеш /	 50 г	 500 
фермерский полутвердый сыр от Eco Village  
с насыщенным сливочным вкусом, сваренный в России  
по альпийской технологии 

Картофель бейби, корнишоны,	 80 / 50 / 30 / 40 г	 600 
маринованный жемчужный лук, чиабатта

Ростбиф из стриплойна Signature	 50 г	 980
Большой РАКЛЕТ-СЕТ / 2 слеша /	 370 г	 2 580 
/ блюдо на двоих /

*цена указана за 100 г сырого продукта


